Smagssansen
Vi skal i dette eksperiment smage på stærk chili.
Når man spiser chili, kan man fjerne eller mildne den brændende smag med mælkeprodukter. Man kan drikke mælk til retten eller man kan røre yoghurt el. l. i retten. Hvorfor det? Det stærkt smagende stof i chili hedder capsaicin og er upolært – dvs. det opløses dårligt i vand. I mælk er der to upolære forbindelser, der kan tænkes at binde og opløse capsaicinet: mælkefedtet og mælkeproteinet kasein. 
[bookmark: _GoBack]Du vælger en chili – og du kan vælge mellem lidt stærk og ret stærk, men ikke dem ”fra øverste hylde”, som giver sjove YouTube videoer! Desuden får du muligheden for at afprøve forskellige mælkeprodukter.
OBS: Astmatikere og allergikere må kun spise de mildeste!







Rød chili
Jalapeños chili
Habanero chili
Chilipasta Sambal Oelek
Vand
A38
Skyr
Creme fraiche

Design chilieksperiment
[image: ]Design et eksperiment, der undersøger, om det er mælkefedtet eller kaseinet, der er hovedårsagen til, at mælk mildner chilismag. Først skal I notere for hvert mælkeprodukt, hvad fedt- og proteinindholdet er. De enkelte i gruppen må gerne indtage noget forskelligt og I må gerne blande mælkeprodukterne. Tænk over at bruge den naturvidenskabelige metode. Tænk også over, hvordan I kan angive resultaterne og hvilken rolle tid og mængde spiller i vurderingen.
I har hvad der ligner et shotglas af de tre mælkeprodukter til hver.
Udfør eksperiment
Når læreren har godkendt jeres koncept, går I i gang.
Opgave 1
Find strukturformlen for capsaicin. Den er let nok at finde på google, men nok svær at læse. Du skal vide lidt om, hvordan man forkorter strukturformler:
· Hvert knæk på en streg symboliserer et C-atom.
· Hvert C-atom danner fire bindinger. Hvis et C-atom tilsyneladende har færre end fire bindinger, er det fordi, der er hydrogenatomer bundet på.
· En cirkel i en sekskant symboliserer tre dobbeltbindinger mellem de seks C-atomer.
Hvad bliver bruttoformlen for capsaicin (Vands er H2O og glukoses er C6H12O6)? Tegn den først ud, så alle atomer skrives med grundstofsymbol (C, H, …) og alle bindinger tegnes med en streg.
For at finde ud af hvor polær capsaicin er, skal du også vide lidt om polære forbindelser:
· OH-grupper og NH-grupper er meget polære.
· C-O, C=O og C-N-grupper er noget polære.
· C-C og C-H-bindinger er upolære
· Generelt skal der være en meget polær gruppe for hver 4 C-atomer, for at hele forbindelsen er polær.
· Polære stoffer opløses i vand, mens upolære stoffer opløses i fedt og benzin.
Opgave 2
Find ud af, hvad det vil sige at kalibrere et måleinstrument. Hvad har det med vores eksperiment at gøre?
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Scoville Scale

PURE CAPSAICIN / 15, 000 000
PEPPER SPRAY / 2,000 000 - 5,300 000
CAROLINA REAPER /1,400 000 - 2,200 000

TRINIDAD SCORPION /1,200 000 - 2,000 000
GHOST PEPPER / 855 000 - 1,041 427
CHOCOLATE HABANERO / 425 000 - 577 000
SAVINA HABANERO / 350 000 - 577 000
FATALI / 125 000 - 325 000
HABANERO /100 000 - 350 000
SCOTCH BONNET / 100 000 - 350 000
THAI / 50 000 - 100 000
CAYENNE /30 000 - 50 000
TABASCO /30 000 - 50 000
SERRANO /10000 - 23 000

HUNGARIAN /5000 - 10 000
JALAPENO /2500 -8 000
POBLANO /1000-1 500

ANAHEIM / 500-2 500
PIMIENTO / 100 - 500
BELL PEPPER / 0





