Smagssansen
Forberedelse
Læreren demonstrer først begrebet flavor og udlevere kanelsukker, som eleverne skal smage på, mens de holder sig for næsen.
· Notér smagen af kanelsukker med lukket næse.
· Notér, hvad der sker, når du åbner for næsen?

· Noter de fem grundsmage.
· Opstil en hypotese, om hvor disse grundsmage kan registreres på tungen.
· Design et eksperiment, der kan eftervise denne hypotese.
· Overvej, hvordan der kan laves variabelkontrol.
· Notér jeres fremgangsmåde længere nede.
Øvelsen
Materialer
· Saltvand 
· Sukkervand 
· Citronsaft 
· Tonic vand (bitter) 
· Soltørrede tomater (umami)
· Ubrugte engangspipetter 
· Skærebræt + kniv 
Fremgangsmåde
1. Notér jeres fremgangsmåde her.
2. [bookmark: _GoBack]Overvej, hvordan I vil notere jeres data (skitse af en tunge med smagsområder markeret/beskrivelse)
Efterbehandling
1. Stemmer jeres data overens med jeres hypotese?
2. Overvej om jeres resultater ville være anderledes, hvis man ændrede på mængden af salt/sødt etc.  
3. Hvilken type data fremkommer i dette forsøg? (Kvalitativ/kvantitativ)

